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L'AZIENDA ETNOSTRI PRODOTTI

La Posta Gourmet nasce dal desiderio della Locanda La Posta di sviluppare una linea di prodotti enogastronomici
della cucina tradizionale piemontese caratterizzati dall'assoluta naturalezza degli ingredienti. Tradizione e
naturalezza sono i punti chiave dell'attivitd della Locanda La Posta che, dal Milleseicento, ha ospitato e allietato

personaggi tra i piu illustri, da Giovanni Giolitti a
Edmondo de Amicis, senza dimenticare Camillo
Benso Conte di Cavour e Dino Buazzelli. Le
ricette della tradizione sono, oggi come allora,
tramandate di padre in figlio e, proprio cosi,
la famiglia Genovesio & riuscita a conservare
immutati i sapori di un tempo, i sapori delle
terre piemontesi e lirrefrenabile passione per
la genuinitd. Salse, sughi, gelatine, mostarde e
confetture sono alcune delle proposte dell'ampia
gamma di prodotti offerti da Agroalimenta, delizie
dolci e salate, tutte realizzate nel totale rispetto
delle ricette originali, custodite da generazioni
dai Genovesio, che richiamano alla mente tempi
e atmosfere, ormai spesso dimenticate.

La cura per gliingredienti e la profonda conoscenza del territorio garantiscono I'altissima qualitd e I'affidabilitd
di tutti i prodotti La Posta Gourmet. La passione per il cibo sano e naturale e la sapienza, accumulata nel corso
delle generazioni, sono I'unico segreto del successo dei nostri prodotti. Sollevare il coperchio di uno dei nostri
barattoli, assaporando i gusti della cucina piemontese tradizionale, & il modo migliore per riscoprire quei
colori, quegli odori e quei sapori che solo sulle tavole delle madri e delle nonne di queste terre sono cosi vivi e
autentici, cosi naturalmente buoni.

GOLOSITA: ORTAGGI, FRUTTA E VERDURE SOTTOVETRO ... ...

Le ricette tradizionali della cucina piemontese tramandate di generazione in generazione fin dal 1600 dalla
famiglia Genovesio riflettono con armonia i gusti classici della cucina tipica regionale, sposandoli delicatamente
con i sapori classici della cucina tradizionale.

La ricerca della naturalitd nella tradizione ci spinge a selezionare per le nostre ricette solo i prodotti migliori, i
piu freschi e sani, i meno trattati, per poter restituire alla vita di ogni giorno i sapori antichi e genuini, da tanti
dimenticati. Ugualmente, i nostri cuochi esperti non utilizzano alcun tipo di conservante se non quelli naturali
quali I'clio d'oliva, I'aceto, il limone ed il sale.

Le nostre creazioni riflettono quindi con grande amore la ricchezza delle tradizioni storiche regionali e locali e
rispettano la diversita culinaria dei singoli, portando dalla nostra cucina, dallo chef e dal pasticcere direttamente
a casa vostra speciali ricette gia pronte e prodotti confezionati ed a pronto uso, con tutta la cura e 'amore delle

buone cose di un tempo.

ALTAPASTICCERIA e

Nel settembre 2013, La Posta Gourmet apre il laboratorio di “Alta Pasticceria” riservato alla produzione di panettoni,
colombe, torte, plum cakes e biscotti, proseguendo la tradizione iniziata anni fa con le specialitd in vaso.
La ricerca delle migliori materie prime fatta per la linea del

vasettame avviene anche per questa nuova esperienza:
I'utilizzo di Nocciole Piemonte IGP, le uova di gallina
allevate a terra, i canditi lavorati dal fresco come il Cedro
di Diamante e le Arance di Sicilig, la vaniglia Bourbon del
Madagascar, le farine dei migliori mulini caratterizzano la
linea pasticceria.

Inoltre, I'utilizzo del lievito madre e la lenta lievitazione
seguita attentamente dal nostro mastro pasticcere
creano un prodotto unico, nella forma e nel sapore.
Infine, evidenziamo la presenza della linea biscotti che
rappresenta la tipicitd dolciaria piemontese: dai Baci di

Dama ai Krumiri alle Paste di Meliga.

GRISSINI

Le origini del grissino risalgono al 1675, merito di Vittorio Amedeo Il di Savoia. | grissini ebbero una veloce diffusione
sia in Piemonte che nel resto del paese grazie alla digeribilitd e alla facilitd di conservazione. Il nome deriva da
quello della “ghersa”, il classico pane piemontese, di forma allungata.

La forma di grissino pid antica e tradizionale é
indubbiamente il rubatd, che in piemontese significa
“caduto - rotolato”, di lunghezza variabile dai 40 ai 80
centimetri, facilmente riconoscibile per le particolari
irregolaritd, € molto apprezzato per le sue caratteristiche
di alta digeribilitd, facilitd di conservazione e genuinitd.
Buoni come i primi sfornati nel 1675, i grissini oggi, si
arricchiscono con svariati e sfiziosi aromi: il rosmarino, le
olive, la cipolla, il mais, il peperoncino e il sesamo.

Il grissino & lingrediente principale della Zuppa dei
Valdesi, piatto tipico della Vallate Pinerolesi e delle Alpi

Occidentali.




VERDURE SOTT OLIO, SOTT ACETO E AGRODOLCE

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box
00010 Antipasto della nonna (solo verdure) 290 6

00010 Antipasto Piemonte (contonno) 200 6
00090  Antipastopeperonietonno 220 6
00060  Giardinieradiverdure 2% 6
00081 Peperonciniripieni contonno 200 6

E L s e
-

1) Ingredienti: pomodoro, carote, sedano, cipolline, peperoni, fagiolini, tonno 10%, olio di oliva, vino bianco, sale,
zucchero, aceto di vino.

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759




OLIVE, BRUSCHETTE E CROSTINI

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box

00200 Oliva bella di Cerignola in salamoia 290 6

00204 Olive taggiasche 190 6 -

....................................................................................................... L -

00205 Olive leccine denocciolate in olio d'oliva 190 6 ILBRUSCHETTA =

_______________________________________________________________________________________________________ o B
A _.‘:-7-‘.: 2

008910 Bruschetta mediterranea 190 6 ;

00896®@  Bruschetta classica 290 6 -

00897®  Bruschetta piccante 290 6

00898@  Bruschetta pomodori secchi e carciofi 290 6

00910 Crostini classici 200 6

009N Crostini al rosmarino 200 6

00912 Crostini all’'origano 200 6

00913 Crostini alla cipolla 200 6

1) Ingredienti: fagiolini, sedano, olio extravergine di oliva, olive nere, olive verdi, acciughe sotto sale, aglio, prezzemolo,

sale, peperoncino piccante.
2) Ingredienti: polpa di pomodoro, olio extravergine di oliva, basilico, sale.
3) Ingredienti: polpa di pomodoro, olio extravergine di oliva, aglio, sale, origano, peperoncino secco.

4) Ingredienti: polpa di pomodoro, pomodori secchi, carciofi, olio extravergine di oliva, aglio, sale, basilico.

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759



BASTONCINI

Art. Descrizione Prodotto

Peso gr. Vasi per box
00914 Bastoncini classici - NOVITA 400 12 "
00916 Bastoncicipatateerosmarino-NOVITA 400 12
0097  Bastoncinisesamoepatate-NOVITA . w0  on s
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SUGHI Al FORMAGGI CON POLPA DI POMODORO

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box

00610 Sugo alla ricotta e basilico 300 6

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box

00500 Ragu di carne 300 6

00801  Ragudisalsiccia 0 6

00502  Raguditonmo 0 &

00503  Ragudiverdure 0 6

00850  Sugoaicarciofi 0 6

00851 sugoaifunghiporcini 30 6

00852  Sugoaipomodorisecchi 0 6

00553  sugoallamatriciana 30 6

00854  Sugoallarabbiata 0 6 Y p
. "5 s

00555 sugoaleoive w 5 - LaPats

00556 Sugo classico 300 6 G

00857  sugodimelanzane 30 6

00568  Sugodipeperoni 30 &

00568  Ssugodizucchine 30 &

00560  Sugo mediterranec 30 &8

00861  Sugopomodoroebasiico 30 &

00862  Polpadipomodoro 30 &

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759



Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box

00564 Sugo alla carbonara 180 6
00565 Sugo cacio e pepe 180 6
00566 Sugo ai 4 formaggi 180 6

RISOTTI

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box

00567 Risotto alla carbonara 210 6

00568 Risotto cacio e pepe 210 6




Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box

00880 Pesto 180 6

00881  pestorosso B0 6

00882  pestosenzaagio R 6 =
00883  Pestoconmandole B0 6 o nts o
00884  pestoconolve B0 6

00888  Pestolimone&noci 8O 6

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759




SUGHI DI SELVAGGINA

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box
00600 Sugo di anatra

00602  sugodicevo 18 &
00603  sugodicinghiale 80 &

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759




PATE DI CARNE E PESCE

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box
00660 Paté di fegatini 180 6

00670  patéditonno 8O &
00672  Patéditonnoesalmone 8 6

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box
00805 Bagna caoda 180 6

00812  salaverde 80 &
00833  Cremadipeperoncinofresco 190 &
00860  Patédiolvenere 180 &
00861  Patédiolveverd 80 &
00862  Patédicarciofi w80 6
00864  Patédiolveearance 180 6
00880  salsaaglio,olioe peperoncine 180 &

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759




SALSE A BASE DI UOVA E SALSA RUBRA

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box
00730 Maionese classica 180 6
00760 Salsa cocktail 180 6
00761 Salsa tartara 180 6
00780 Salsa al pepe verde 180 6

00790 Salsa rubra classica 190 6




SALSE PER ABBINAMENTO FORMAGGI E CARNI

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box
01000/ Ciliegie all'aceto balsamico 110 6

0100/ Fichialacetobalsamico w8
01002 Fragole alfaceto balsamico w8
01003 Fichiglle nocie mandorle wo s
01004  Fragoleallamenta wo e
01005  zuccaezenzero w6
01006  cCugnadiDolcetto w8
01009 Golosita diarance e peperoncino oo 6
0014 Golositadicipolieearance w6
01015 Golosita dipeperoncinorosso wo e
0019  Golostadicipollaebira w6
01020  Golosita di radicchio e arance oo 6
01024  Gositadipereesavia wo s
01025  Golosita diciliegie spezie oo 6
01026 Golosita di mittilo e rosmarino w6
01027  Golosita diclementine e zenzero wo s
05106 Confettura extradivisciole w6
00951 Fichi all'aceto balsamico 210 6

00960  Fichialle noci e mandorle 20 6
00900  cugnadiDolcetto 20 6
01013 Golosita dicipolle e arance 2% 6
04040  Golosita di peperoncino rosso 23 6

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759




SALSE SENAPATE PICCANTI PER ABBINAMENTO FORMAGGI

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box
01031 Senapata di fichi

003  senapatadimele  w &
0041 senopatadipere w6
0051 senapatadiprugne om0 &
0052  senapatadiarance om0 &
01053  senpatadimelecotogne  mo 6
01030 Senapata di fichi

01035  senopatadimele 280 6
01040  senapatadipere 230 &

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759




MOSTARDA IN PEZZI

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box
01090 Mostarda di frutta 270 6

000 Mostardadicipolieosse 2 6
o0l Mostardadifichi 20 6
004  Mostardadipere 230 6
005 mostardadipomodoriverdi 230 6
007  Mostarda di mele cotogne 20 6
01092 Mostarda di frutta 2.100 2

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759




GELATINE

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box
01255 Gelatina di Barbera 100 6

01271 GelatnadiDolcetto 100 &
01285  Gelatinadimarsala 10 &
01289  GelatinadiMoscato 10 6
01203  GelatinadiNebbiolo 100 &
07106 Gelatina di lavanda 100 6

0707 Geltinadirese o 6
0708  celatinadiviole o 6
01295 Gelatina di aceto balsamico 100 6

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759




CONFETTURE EXTRA

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box

06102 Crema di marroni & marron glacé 230 6

06101  cremadimaroni 0 6

05000  Confettura extradialbicocche ‘O 6 2 = = S
------------------------------------------------------------------------------------------------------ o e "~ FRAGOLE e PESCA .
05001 Confettura extra di amarene 350 6 ' B A\
05015  Confettura extradiciliegie ‘O 6 Z
05020  Confetturaextradifichi O 6

05025  Confetturaextradifragole ‘O 6

05026  Confettura extradifragole e pesca B0 6

05030  Confetturaextradikwi O 6

05035  Confettura extra di mele cotogne 30 6

05040  Confettradimelecpere O 6

05050  Confetturaextradipere B0 6

05051 Confettura extra di pere e cannella ‘O 6

05055  Confetturaextradipesche B0 6

05060  Confetturaextradiprugne ‘O 6

05070  Confetturaextradivisiole O 6

04077 Confettura extra di albicocche e mandorle 350 6

04078  Confetturaextradimeleenoci O 6

04079  Confetturaextradipereementa O 6

05091  Confettura extradirabarbaro B0 6

05092  Confettura extra di rabarbaro e lampone 350 6

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759



MARMELLATE DI AGRUMI

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box

05080 Marmellata di arance 350 6

05081 Marmellata diarance amare 30 6

05082  Marmellatadiarancerosse 0 6
05085  Marmellata diclementine 0 6 g
05089  Marmellata diarancia e cannella 0 6 L

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759



CONFETTURE EXTRA AI FRUTTI DEL BOSCO

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box

05150 Confettura extra di frutti di bosco

05155  Confetturaextradilamponi 30 6
05160  Confetturaextradimitii 30 &
05161 Confettura extra di mirtill e ribes nero 350 6
05165  Confetturaextradimore 350 6
05170 Confettura extra di pesche e lamponi 350 6
05175  Confetturaextradirbes 380 6
05195  Confettura extradisambuco 350 6

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759




CONFETTURE E MARMELLATE

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box S o
05100 Confettura extra di pera e cannella 110 6 &&%"g%?
05101 Confetturaextradialbicocche emandorle 0 6 .
05105 Confetturaextradivisciole w0 6 d
0508  Confetturaextradimeleenoci w0 6
05109  Confetturaextradifichi om0 6
05112 Confetturaextradialbicocche T 6
05116 Confettuwraextradipesca ~ mo 6
0517  Confetturaextradifragole w0 6

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759




COMPOSTE

100% FRUTTA, SENZA AGGIUNTA DI DOLCIFICANTI E PECTINE

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box
05500 Composta di albicocche 300 6

05505  Compostadiciiegie 0 6
05506  compostadifichi 0 6
05507  Compostadifragole 0 6
05510  Compostadilamponi 30 6
05515  Compostadimele 0 6
05520  Compostadimitilo 0 6
05525  Compostadipere 0 6
05530  Compostadipesche 0 6
05535  compostadiprugne 0 6
0553  Compostadiarance 30 6
05501  compostadimelacotogna 0 6

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box
06030 Pere al cacao 230 6
06031 Pesche al cacao 230 6

Stabilimento di Cavour certificato ISO 22000 n.IT313759




Frutta sotto spirito

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Vasi per box
07500 Albicocche Apricot 540 6

07505  AnonasalMaraschino s0 6
07510 Arancioorangepry 0 &
07615 BabaGiamajea s0 6
07516 Babaallimoncelo s60 6
07517 BabaalPistacchio s0 6
07520 cilegie Cherry s.0 6
07540  Melemignon 60 &

07560 Uvetta al Maraschino 560 6




PRODOTTI DI |
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BISCOTTI IN SACCHETTO

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Pezzi per scatola |

08505 Frollini 250 12 5 0O

08506  Frolinialcacac 250 12 . TS, 2
08520 Krumiri di Cavour 250 12 b . 7 o g
08550  KkumidiCavourconbumo 250 0o

08540 Paste di meliga 250 12

08553  Pastadimeligaconburo 250 12

08557  Pastadimeliga con nocciole e mandorle 250 12

08562  Postedimeligaaicae 250 1

08541 Meleghini al cacao 250 12

08542  Meleghiniallanocciola 250 12

08558  Meleghinialiarancio 250 12

08578 Quadratini zenzero & cannella 250 12
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Granelle al caramello salato

Descrizione Prodotto
Granelle allo zucchero
Granelle al pistacchio
Granelle allamaretto

Granelle all

08586

08587

08588

08589

Art.
08515




BISCOTTI DELLA LOCANDA

Art Descrizione Prodotto Peso gr. Pezzi per scatola
08561 Biscotti al caramello salato - NOVITA 250 12

08565  Biscottiallatte-NOVITA %0 12
08566 Biscottiaifruttidibosco- NOVITA 2% o1
08567 Biscottialpistacchio- NOVITA 2% 0 12
08568 Biscottiallimone-NOVITA 20 1
08569  Biscottialluvetta-NOVITA %0 o1

!ﬁa ““ I. '
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BISCOTTI IN SACCHETTO

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Pezzi per scatola
08500 Baci di dama alla nocciola 250 12
08502 Baci di dama alla mandorla 250 12
08503 Baci di dama al cacao 250 12
08580 Amaretti morbidi* 250 12
08581 Amaretti morbidi alla ciliegia® 250 12
08582 Amaretti morbidi al pistacchio® 250 12
08525 Lingue di gatto 220 12
08555 Savoiardi* 300 12
08549 Torcetti lievito madre™ 200 12
08556 Torcetti al burro glassati* 200 12

* Prodotto stagionale, disponibile da settembre a febbraio




BACI ARTIGIANALI®

Art Descrizione Prodotto Peso gr. Pezzi per scatola
08600 Baci Artigianali orange - NOVITA 200 12

08601  BaciArtigianali Nocciola - NOVITA 200 01
08602  BaciArtigianaliBicolore - NOVITA 20 01w
08603 BaciArtigianali Cacao-NOVITA 20 12
08604  BaciArtigianalicafté -NOVITA 200 1
08605  BaciArtigianali Caramelio-NOVITA 200 12
08606  BaciArtigianaliMandorla-NOVITA 200 12
08607  BaciArtigianaliPistacchio-NOVITA 200 12
08608 BaciArtigianali Zabaione - NOVITA 20 12
08609  BaciArtigianaliFruttidibosco-NOVITA 200 12
08610  BaciArtigianaliLimone - NOVITA 20 o2

* Prodotto stagionale, disponibile da settembre a febbraio

BICOLORE g




FETTE BISCOTTATE IN SACCHETTO

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Pezzi per scatola

08590 Fette biscottate classiche 300 12

08598 Fette biscottate con uvetta 300 12
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CIAMBELLE

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Pezzi per scatola
08730 Ciambella pera e pesca - NOVITA 500 6
08735 Ciambella limone e cioccolato bianco 500 6

NOVITA

AMARENAE CIOCCOLA
Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Pezzi per scatola WARENALCLOCLOLATD
08655 Tronchetto alllamarena e cioccolato 300 6

08665 Tronchetto pera e cioccolato 300 6

Psl

Oy Lementi

PERA E CIOCCOLATO 4

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Pezzi per scatola
08526 Baci di dama alla nocciola 250 12
08530 Krumiri di Cavour 250 12

08532 Paste di meliga 250 12







— dal Wb ——
FORMATO CORTO IN ASTUCCIO LaPosta
| B
GRISSINI
Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Pezzi per scatola =
G3020 Rubatd classico (lievito madre) 100 12
G3022 Rubatd al sesamo (lievito madre) 100 12
G3023 Rubatd al rosmarino (lievito madre) 100 12
G3024 Rubata alle olive (lievito madre) 100 12
G3025 Rubata alla cipolla (lievito madre) 100 12

G3026 Rubata al peperoncino (lievito madre) 100 12




FORMATO STANDARD IN BUSTA CON VASCHETTA

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Pezzi per scatola

G3035 Rubata classico (lievito madre) 200 12

G3036 Rubatd all'acqua (lievito madre) 200 12 W e
------------------------------------------------------------------------------------------------------ R GRISSINI
G3037 Rubatd al sesamo (lievito madre) 200 12 ' Raa a

G3038 Rubatd al rosmarino (lievito madre) 200 12

G3039 Rubata alle olive (lievito madre) 200 12

G3040 Rubata alla cipolla (lievito madre) 200 12

G3043 Rubata integrale (lievito madre) 200 12 | e ===




FORMATO CORTO SFUSO

Art. Descrizione Prodotto Peso gr. Pezzi per scatola
G3095 Rubata classico (lievito madre) 1000 2

63098 Rubatdalsesamo (fevito madre) 1000 2
63099  Rubatd alrosmarino (lievito madre) 1000 2
63100 Rubataalleolive (levitomadre) 100 2
63101 Rubataallacipolia (lievitomadre) 1000 2
6303 Rubatdalmais (levito madre) 1000 2
63104  Rubatdintegrale (levitomadre) 1000 2
sogs  RWbat@alacurcumacon

semi di girasole e lino (lievito madre)







